
Menu spécial RYORI NO TETSUJIN 1998 
et MEZAMASHI TV du 28 mai 2011 

1998年「料理の鉄人」メニューと2011年5月28日「めざましテレビ」メニューの再現 

Canapé               18：30～19：30  
カナッペ  

Welcome wine:  
Duc d' Henry 

デュック・ダンリ 

                                                           19：30～  

Tartare de noix de st jacques et de thon au bacon “Ryori no Tetsujin” 
あかざ海老とﾎﾀﾃ貝のﾀﾙﾀﾙ ﾍﾞｰｺﾝの香り‘料理の鉄人’ 

Vieux Château Lamothe Blanc 2009 

ヴィュ・シャトー・ラモット 白 
 

Velouté de poireaux et de bacon, paillettes à la ventréche“Ryori no Tetsujin” 
 ﾎﾟﾜﾛｰ葱とﾍﾞｰｺﾝのヴルーテ ﾍﾞｰｺﾝのﾊﾟｲ添え ‘料理の鉄人’ 

Vieux Château Lamothe Rose 2009 

ヴィュ・シャトー・ラモット ロゼ  

 
MABODOFU au Foie Gras  MEZAMASHI TV 

フォアグラ添えフランス風麻婆豆腐 ‘めざましテレビ’ 
Clos Saint-Vincent 2007 Saint-Émilion  Grand Cru 

クロ･サン･ヴァンサン 2007 
 

Chou braisé au bacon  “Ryori no Tetsujin” 
ｷｬﾍﾞﾂとﾍﾞｰｺﾝの煮込み ‘料理の鉄人’ 
Château la Joncarde  Cuvée Resérve  2005 

シャトー・ラ・ジョンカード 黒ﾗﾍﾞﾙ 

 
Figues rôties au bacon flambées au rhum “Ryori no Tetsujin” 

ラム酒でﾌﾗﾝﾍﾞしたｲﾁﾁﾞｸとﾍﾞｰｺﾝのﾛｰｽﾄ ‘料理の鉄人’ 
 

                 Café           ～22：00  
コーヒー/紅茶                   

 
Digestif                22：00～ 
食後酒 

 
※ワインは多少変更する可能性がございます。ご了承くださいませ。 


