Menu spécial RYORI NO TETSUJIN 1998
et MEZAMASHI TV du 28 mai 2011
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Canapé 18:30~19:30
TF
Welcome wine:
Ducd' Henry
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Tartare de noix de st jacques et de thon au bacon “Ryori no Tetsujin”
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Vieux Chateau Lamothe Blanc 2009
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Velouté de poireaux et de bacon, paillettes a la ventréche“Ryori no Tetsujin”
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Vieux Chateau Lamothe Rose 2009
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MABODOFU au Foie Gras MEZAMASHI TV
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Clos Saint-Vincent 2007 Saint-Emilion Grand Cru
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Chou braisé au bacon “Ryori no Tetsujin”
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Chéteau la Joncarde Cuvée Reseérve 2005
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Figues roties au bacon flambées au rhum “Ryori no Tetsujin”
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Café ~22:00
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